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Menu

Du 7 au 11 aott 2017

Salade mélée Pain
Penne sauce napolitaine Beurre et confiture
Lundi Parmesan
Thé au citron*
Pomme a croquer
Salade verte
Rotis de viande hachée Tartines géantes
Mard; Pomme de terre Beurre et miel
ardl Carottes fondantes
Infusion de cynorhodon *
Yogourt BIO a la vanille
Salade mélée Yogourt a la framboise
Salade de mini-pates a la tomate, Sablés
Mercredi mozzarella et pesto
Infusion de menthe et
Nectarine réglisse*
Salade verte Baguette Croquelune
Emincé de porc a la moutarde Tomme vaudoise
]eudi Riz tricolore
Infusion de verveine et
Péche agrumes*
Salade mélée Cake au citron
) Filet de lieu noir au fenouil Fruits
Vendredi Polenta
Infusion des alpes *
Blanc battu Bio purée de framboise

* produit sans sucre ajouté

Provenances des viandes : veau, boeuf, agneau, porc de Suisse et de producteurs locaux.
Poulet et dinde au label I-P Suisse. Poisson de péche MSC ou du Lac.
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Menu Bébé Mixés

Du 7 au 11 aott 2017

Carottes huile de colza
. Fenouil Compote
Lundi Pomme de terre Pomme
Poulet
Carottes huile d’olive
. Courgette Compote
Mardi Riz Pomme
Dinde
Carottes huile de colza
i Epinards Compote
Mercredi Pomme de terre Pomme
Poulet
Carottes huile d’olive
di Fenouil Compote
Ieu 1 Polenta AOP Suisse Pomme
Dinde
Carottes huile de colza
. Courgette Compote
Vendredi Pomme de terre Pomme
Poulet

Toutes les préparations de légumes et de viandes sont cuites a la vapeur et mixées avec
leur jus de cuisson. Aucun bouillon, ni sel n’est ajouté. Ainsi seul le golt naturel des
produits est présent.

Provenances des viandes : veau, beeuf, agneau, porc de Suisse et de producteurs locaux.
Poulet et dinde au label I-P Suisse. Poisson de péche MSC ou du Lac.




